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- |EC 417. Graphical symbols for Yse on
equipment. Index, survey and compilation of the
single sheets;

— |EC 617: Graphical symbols for diagrams,

and for medical electrical equipment,

émedical
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The symbols and signs contained in the present publication
have either been taken from IEC 27, |EC 417, IEC 617
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purpose of this publication.
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

SECURITE DES APPAREILS ELECTRODOMESTIQUES ET ANALOGUES

Partie 2: Régles particuliéres pour les cuisiniéres, les fours,
les tables de cuisson et les foyers de cuisson électriques
a usage collectif
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4) Dans le but d'emncourag ificationInternatiopale, les Comités nationaux de la CEl g'engagent
& appliquer de facon esure possible, les Normes internationales|de la CEl

dans leurs morme i s 5 Toute divergence entre la norme de la CEl et| la norme
nationale i e doit &tre indiquée en termes clairs dans cette derniére.

La CEl n'a’fj 3 3 acédure concernant le marquage comme indication d'approbatijon et sa

2> Norme internationale CEl 335 a été établie par |e sous-

dés appareils électriques a usage des collectivités, dy comité
: Sécurité des appareils électrodomestiques et analogues.

roisiéme édition de la CEl 335-2-36 et remplace la deuxiéme édition et
son amendement 1.

Le texte de cette partie est issu des documents suivants:

DiIS Rapport de vote

61E(BC)119 61E(BC)121

Le rapport de vote indiqué dans le tableau ci-dessus donne toute information sur le vote
ayant abouti a 'approbation de cette norme.
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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

SAFETY OF HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES

Part 2: Particular requirements for commercial electric
cooking ranges, ovens, hobs and hob elements

FOREWORD
1) The [[EC (International Electrotechnical Commission) is a worldwide g¢rganizati dardizatipn
comgrising all national electrotechnical committees (IEC National Comnittees). Thelgbject of\the IEC is|to
prompote international cooperation on all questions concerning sfandardizatitr_in the electrical anpd
electfonic fields. To this end and in addition to other activities, the |EC ub es ntecnational Standards.
Theiq preparation is entrusted to technical committees; ap Natignal-"Committée interested |in

the pubject dealt with may participate in this preparatory wark. ati governmental apd
non-governmental organizations liaising with the 1EC { preparation. The IEC
collaporates closely with the International Qrganizati (ISO) in accordance wjth
condjtions determined by agreement betweg

2) The formal decisions or agreements of the | : i ed by technical committees pn
which all the National Committees having a speuial i i presented, express, as nearly [as
possible, an international consensus of opini i 2

3) They|have the form of recom i$hed in the form of standards, techni¢al
repofts or guides and they a z i ommigtees in that sense.

4) In ordler to promote internati ommittees undertake to apply |EC International

Stangards transparently [to\the.maxi iblg’ in their national and regional standards. Any
divergence betweemthe S ponding national or regional standard shall be clearly
indichted in the I

5) The IEC provides no'ma 3 iqdicate its approval and cannot be rendered responsible for any

equipment declared ta b

This part of ations dard IEC 335 has been prepared by sub-committee 61E:

Safety |of ¢ i Wmerciat€atering equipment, of IEC technical committee 61: Satgty
X

of houge

it forms the ‘thirchedition of IEC 335-2-36 and replaces the second edition and (ts

amendment 1:

The text of this part is based on the following documents:

DIS Report on voting

61E(CO)119 61E(CO)121

Full information on the voting for the approval of this standard can be found in the report
on voting indicated in the above table.
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La présente partie 2 doit étre utilisée conjointement avec la derniére édition de la CEl 335-1
et de ses amendements. Elle a été établie sur la base de la troisieme édition (1991) de
cette norme.

La présente partie 2 compléte ou modifie les articles correspondants de la CEl 335-1 de
fagon & la transformer en norme CEIl: Régies de sécurité pour les cuisiniéres, les fours,
les tables de cuisson et les foyers de cuisson électriques a usage collectif.

Lorsqu'un paragraphe particulier de la partie 1 n'est pas mentionné dans cette partie 2, ce
paragraphe s’applique pour autant qu’il est raisonnable. Lorsque la présente norme
spécifie «addition», «modification» ou «remplacement», le texte correspondant de la

parti

NOTES

1 Les caractéres d’imprimerie suivants sont utilisés:

- prescriptions: caractéres romains;

- modalités d’essai: caracteres italiques;
-~ notes: petits caractéres romains.

Les mots en gras dans le texte sont définis a l'article

2 Les paragraphes, les notes et les figures complgé 3 partie 1 sont numérotés a

partir de 101.

Q@
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This part 2 is to be used in conjunction with the latest edition of IEC 335-1 and its amend-
ments. It was established on the basis of the third edition (1991) of that standard.

This part 2 supplements or modifies the corresponding clauses in IEC 335-1, so as to
~ convert it into the IEC standard: Safety requirements for commercial electric cooking
ranges, ovens, hobs and hob elements.

Where a particular subclause of part 1 is not mentioned in this part 2, that subclause
applies as far as is reasonable. Where this standard states "addition”, "modification" or
"replacement”, the relevant text in part 1 is to be adapted accordingly.

NOTES

1 [The following print types are used.
- requirements: in roman type;
— test specifications: in italic type;

— notes: in small roman type.

Words in bold in the text are defined in clause 2.

2 [Subclauses, notes and figures which are additional to thg ad starting from 10].

Q@
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SECURITE DES APPAREILS ELECTRODOMESTIQUES ET ANALOGUES
Partie 2: Régles particuliéres pour les cuisiniéres, les fours,

les tables de cuisson et les foyers de cuisson électriques
a usage collectif

1 Domaine d’application

L'article de la partie 1 est remplacé par:

La présente norme traite de la sécurité des cuisiniéres, fours, table foyers
e cuisson et appareils analogues électriques qui ne sont pd usages
aomestiques, la tension assighée des appareils n'étant pas s i ; bour les
ppareils monophasés alimentés entre phase et neutre et 4 ; pareils.

NOTE 1 - Ces appareils sont utilisés par exemple dans des cuigines telles gl ants, des

cantines, des hépitaux et des entreprises artisanales telles que boulangeriés! bouchegies, etc.

a présente norme s’applique également & la pdrtie éle L nt appel
d’autres formes d'énergie.

QL

Dans la mesure du possible, lap ntés par

es types d’appareils.

[«

ions, des
- pour les appafrei i a(e ise s peuvent

hes natio-
lleurs, les

¢ nditions
iéres, telles que la présence d'une atmosphére corrosive ou explosivg (pous-

ou gaz);

«, aux appareils a fonctionnement continu pour la préparation en masse d'alinjents;

~ aux fours a micro-ondes;

- aux fours a vapeur et convection forcée;

— aux fours a convection forcée (CEl 335-2-42);

— aux cuiseurs a vapeur électriques (CEl 335-2-46);
-~ aux armoires chauffantes (CEl 335-2-49).
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SAFETY OF HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES

Part 2: Particular requirements for commercial electric
cooking ranges, ovens, hobs and hob elements

1 Scope

This clause of part 1 is replaced by:

one phlase and neutral and 480 V for other appliances.

NOTE 1 - These appliances are used for example in kitchens such as in restaurants
cominercial enterprises such as bakeries, butcheries, etc.

The elgctrical part of appliances making use of othgr forms of ‘e i ithin the
scope pf this standard.

/4]

So far|as is practicable, this standard e

types ¢f appliances.

NOTE 2 - Attention is drawn to the fact that:

—  for appliances intended to'be in 0 i , additi i ay
be necessary;

- for appliances intendg

~ |n many cou d
authprities responsible

ties.

iohal
bri-

This standard do

as fhe presence of a corrosive or explosive atmosphere (dust, vapour or gas);

- [continuous process appliances for the mass production of food;

microwave ovens;

steam-convection ovens;

forced convection ovens (IEC 335-2-42);
steam cookers (IEC 335-2-46);
hot cupboards (IEC 335-2-49).

!
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2 Définitions
L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:

2.2.4 Addition:

NOTE - La puissance assignée est la somme des puissances de tous les éléments individuels de I'appareil
qui peuvent étre alimentés a la fois; si plusieurs combinaisons d'éléments sont possibles, ceile qui donne la
puissance la plus élevée sert & déterminer la puissance assignée.

2.2.9 Remplacement:

d¢onditions de fonctionnement normal: Fonctionnement de I'appargitdans lesceqnditions
guivantes:
- Les foyers de cuisson pleins sont mis en fonctionnen e et les
foyers de cuisson enrobés sont mis en fonctionnement a gnstituée
par une plaque d'acier noir mat laminé a froid o 10 mm
d’'épaisseur, recouvrant au moins 90 % et au ma Iace de
I'élément de cuisson. Les foyers de cuisson soat vec les
dispositifs de commande régiés de fago C ' wératures indiquées
ci-dessous, la température étant mesurée yéométrique ou au point le plus
alement
répartie.
i donne
ycliques
@i ycle soit
de 275°C £ 5 i atte ositif de
commande est aj ) i 3
- Les sourcgs de<f ] : de vitro-
céramiq i 3 ou des
cassero remplies
10 mm. La ou les casseroles sont en alumipium, de
dépasse
isson.

-(_Les sources de chauffage a induction sous une surface de vitro-céramiqye ou de
matériau analogue, sont mises en fonctionnement avec la ou les casseroleg recom-
mandées par le fabricant.

Si une seule casserole est utilisée, elle doit recouvrir au plus juste la surface totale de
la zone de cuisson, mais pas moins. La casserole est placée de fagon centrale.

Pour les zones de cuisson non circulaires, on choisit la combinaison du plus petit
nombre de casseroles couvrant le maximum de la surface de la zone de cuisson.

La ou les casseroles sont dans chaque cas remplies d’huile de friture initialement
froide jusqu’a une hauteur de 30 mm = 5 mm. Les dispositifs de commande sont réglés
au maximum jusqu’a ce que I'huile atteigne une température de 180 °C et sont ensuite
réglés pour maintenir I'huile & une température de 180 °C + 15 °C.
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2 Definitions

This clause of part 1 is applicable except as follows:

224

NOTE

Addition:

- The rated power input is the sum of the power inputs of all the individual elements in the appliance

which can be on at one time; where several such combinations are possible that giving the highest power
input is used in determining the rated power input.

229

normal operation: Operation of the appliance under the following conditiop

Replacement:

- are
ope igk,
whi¢ ne
hob ut
beld of

the

Stepped controls are set to the firs A temperature equal to |or
greater than 275 °C. Cycling control e mean value of the temperattjre
ovef the cycle is 275 °C £ 5 °C. If th not be reached, the control is get
at the maximum.

- Non-induction heatin : glass-ceramic or similar material are
operated ’with@ i ally cold water, the pan(s) being filled tg a
height of 60 mm £ pans are of aluminium, of ordinary quality, rjot

brig

cove

boil

duri

ope

The § e nth a I|d The controls are set at max:mum until the wat
y - N

nduction heating sources beneath a glass-ceramic or similar material g
rated with the pan or pans recommended by the manufacturer.

not exceeding 0,1 mm. The pan or pans shgll

er
el

If one pan is used, it shall cover as closely as possible but not less than the full area of

the

cooking zone. The pan is positioned centrally.

For non-circular cooking zones a combination of the smallest number of pans is

cho

sen to cover as much as possible the area of the cooking zone.

The pan or pans in each case are filled with initially cold frying oil to a height of 30 mm
+5 mm. The controls are set to maximum until the temperature of the oil attains a value

of 1

80 °C and then adjusted to maintain the oil at a temperature of 180 °C + 15 °C.


https://iecnorm.com/api/?name=1a17afa00e8aa30e2d1faed895a453e4

-12- 335-2-36 © CEI:1993

Un essai complémentaire est effectué en utilisant de I’eau initialement froide, la ou les
casseroles étant remplies jusqu’a une hauteur de 60 mm + 10 mm. La ou les casseroles
sont munies d'un couvercle. Les dispositifs de commande sont réglés a la position maxi-
male jusqu’a I'ébullition de I'’eau et sont ensuite ajustés de fagon a maintenir I’ébullition.
De I'eau est ajoutée de fagon a maintenir le niveau d’eau pendant I’ébullition.

La condition donnant les résultats les plus défavorables (huile ou eau) est utilisée.

- Les fours sont mis en fonctionnement sans charge et les dispositifs de commande
sont réglés de fagon & maintenir la valeur moyenne de la température pendant un cycle
thermostatique au centre géométrique de I'espace utile & I'intérieur du four & 240 °C %

°C Les dispositifs de commande par pas sont réglés de fagon que la température

supérieures a 290 °C, Ies dispositifs de commande sont régl enfacon qpe cette
température soit de 50 °C £ 4 °C au-dessous de la températupé . peut étre
atteinte. Pour les fours qui ne peuvent pas atteindre une °C, les
dispositifs de commande sont ajustés a leur réglage maxi
- Les plaques a griller sont mises en fonctionnemeé F ispositifs
de commande sont réglés de fagon a donner le indi essous,
la température étant mesurée au point le plus ntrélée.
Les dispositifs de commande par pas sont r€ i donne
une température égale ou supérieure a 27 ycliques
sont ajustés de fagon que la valeur mg ycle soit
i mmande
- maniére
normal,
en tenant comptede
2.2.101 cuisiniére: L un ou
plusieurs foyers | ; as a griller ou une combinaison de ces appgreils.
n four avconvection forcée, un four & vapeur et convection foricée ou un
.102).
ome de
r.

\ bmmandés
de-felle sorte~qe’un élément ou groupe d'éléments ne puisse pas étre alimenté lorsqu'un autre §lément ou
groupe d'éléments est en service, chacun d’eux est considéré comme une unité chauffante distincte et les
essais seront conduits en conséquence.

2.2.103 foyer de cuisson: Unité chauffante prévue pour recevoir un ou des récipients
sur sa surface supérieure.

NOTE - Un foyer de cuisson peut consister en une source de chauffage a induction ou autre qu'a induc-
tion sous une surface de vitro-céramique ou matériau analogue.

Y

2.2.104 plan de cuisson: Partie horizontale de l'appareil & laquelle les foyers de
cuisson sont fixés.

2.2.105 table de cuisson: Plan de cuisson équipé d’'un ou de plusieurs foyers de cuis-
son. Une table de cuisson peut étre un appareil indépendant ou une partie de cuisiniére.

NOTE - Une table de cuisson peut aussi comporter une plaque a griller.
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A further test is made using initially cold water, the pan(s) being filled to a height
of 60 mm + 10 mm. The pan or pans are covered with a lid. The controls are set at
maximum until the water boils and then adjusted to maintain boiling. Water is added
to maintain the water level during boiling.

The condition providing the most unfavourable results (oil or water) is used.

- Ovens are operated with no load and with the controls set so that the mean
value of the temperature over the thermostat cycle at the geometric centre of the
usable space in the interior of the oven is maintained at 240 °C + 4 °C. Stepped
controls are set so that this temperature is 240 °C + 15 °C. For ovens which are

capable—et-atts atre -eXE6e 0 002G e
tem NS
whi(

- he
tem of
eac ich

t
e

givgs a temperature equal to or greater than 275 2
the mean value of the temperature over the cycle
canpot be reached, the control is set to maximurg.

the
the manufacturer’'s instr

o

2.2.101 cooking range; i : g S

NOTE - An applia
consjdered to be an app

]

2.2.102 heating unit; #
heating functign.
NOTES

1 ples are\hoh etements, griddle plates or ovens.

2 If an oven mcorporates more than one heating element or groups of elements which are so controlled
that pne element or~grodp cannot be switched on while another element or group is energized, each of the
elements 'or groups of elements is to be considered as a separate heating unit and tested accordingly.

2.2.103 hob element (boiling plate, surface element): Heating unit designed to
accommodate a vessel or vessels on its upper surface.

NOTE - A hob element may consist of an induction or non-induction heating source beneath a surface of

glass-ceramic or similar material.

2.2.104 hob surface (cooking top): Horizontal part of the appliance to which the hob
elements are attached.

2.2.105 hob: A hob surface and one or more hob elements. It may be a separate
appliance or part of a cooking range.

NOTE - A hob may also incorporate a griddie plate.
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2.2.106 zone de cuisson: Région repérée sur un plan de cuisson en vitro-céramique

ou matériau analogue, destinée a recevoir le récipient utilisé pour la cuisson des a

liments.

2.2.107 source de chauffage a induction: Source de chauffage qui fonctionne en
induisant des courants de Foucault dans un récipient placé sur le foyer de cuisson.

2.2.108 plaque a griller: Unité chauffante ayant une surface de cuisson destinée a

recevoir directement les aliments.

3 Prescriptions générales

—

"article de la partie 1 est applicable avec I'exception suivante:

Addition:

NOTE 101 - La composante continue dans le conducteur neutre des #p

4 Conditions générales d’essais

4.2 Addition:

I~

es foyers de cuisson qui sont essayés aprés monta

ne cuisiniére appropriée.

f

ll’'essai de 18.2 peut
4.3 Addition:
l’essai de

yn échantill

4101 Les @ppaq
tent un mote

E:
driptions de la~ndrme correspondante.

ie).

ne dans

ctué sur

rompor-

Drporent
me. Les
Ix pres-

5 Vacant

6 Classification

L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:

6.1 Remplacement:

Les appareils doivent étre de la classe | d'aprés la protection contre les chocs

électriques.
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2.2.106 cooking zone: Area marked on a hob surface of glass-ceramic or similar

material where the vessel is intended to be placed.

2.2.107 induction heating source: A heating source which operates by inducing eddy

currents in a vessel positioned on the hob element.

2.2.108 griddle plate: A heating unit having a cooking surface on which the food is

intended to be placed directly.

3 General requirement

This clzLuse of part 1 is applicable except as follows:

Additioh:

NOTE 101 - The d.c. component in the appliance neutral is limited (Australi
4 General conditions for the tests

This clause of part 1 is applicable except as follows:

4.2 Addition:

Hob elements which are submitted sep
cooking range.

The test of 18.2 may be magde

4.3 Addition:
The te$t of 18.2 @a
sample.

4.101 |Appliances are

4.102 |Agpliances,
ances, | are

appliarices aré ~aperated simultaneously in accordance with the requirements of the

relevant standard.

nstalled in an appropria

te

te

Ui
er

-
)

5 Void

6 Classification

This clause of part 1 is applicable except as follows:
6.1 Replacement:

Appliances shall be of class 1 with respect to protection against electric shock.


https://iecnorm.com/api/?name=1a17afa00e8aa30e2d1faed895a453e4

- 16 - 335-2-36 © CEI:1993

La vérification est effectuée par examen et par les essais appropriés.

NOTE - Les appareils de la classe Ol sont autorisés si leur tension assignée n'est pas supérieure a 150 V
(Japon).

6.101 Dr’aprés la protection contre I'échauffement d aux conditions d'installation les ap-
pareils doivent étre classés comme suit:

- appareils prévus pour étre installés séparément;

— appareils prévus pour étre installés en batterie avec d’autres appareils.

NOTE - Jusqu'a présent, il nexiste pas de prescriptions supplémentaires applicables aux appareils prévus

__pour étre installés en hatterie avec d'autres appareils

6.2 Addition:

NOTE 101 - Pour les appareils destinés & étre installés dans les cuisines 0 | protection
contre les effets nuisibles de la pénétration de I'eau est requis selon la'k France).

7 Marquage et indications

L’article de la partie 1 est applicable avec les

7.1 Addition:

DPe plus, les appareils doivent po
-~ la pression d’e ’ , i , pour les
appareils destiné ; istributi ’ , i ie cette
indication ne fj

s porter

Les appareiis
lrindication

e’de toutes les unités chauffantes a induction qui peuvent fonc-
en watts ou kilowatts, a moins que cette indication rje figure

< La plissance a marquer ou a déclarer est la puissance la plus élevée autorisée par les|dispositifs
de.commande

< la puissance globale de toutes les unités chauffantes autres qu’a induction, qui
peuvent fonctonneT SimuttanémeTnt, em watts ou kitowatts; g moims quecette-indication
ne figure dans la notice d'instruction.

NOTE 102 - La puissance & marquer ou & déclarer est la puissance la plus élevée autorisée par les disposi-
tifs de commande.

Tout couvercle donnant accés aux parties actives ayant une tension de service supé-
rieure 4 250 V doivent porter Findication suivante:

«MISE EN GARDE: TENSION DANGEREUSE» ou le symbole pour les tensions dange-
reuses {voir 7.6).
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Compliance is checked by inspection and by the relevant tests.

NOTE - Class Ol appliances are allowed if their rated voltage does not exceed 150 V (Japan).

6.101 With respect to protection against temperature rise due to installation conditions,

~ appliances shall be classified as follows:

-~ appliances intended for installation in isolation;
— appliances intended for installation in a bank of other appliances.

NOTE - There are no additional requirements for appliances intended for installation in a bank of other

app| ances at prnennt

6.2 Addition:

NOTE 101 - For appliances intended to be installed in a kitchen, an appropriate’d
harmful ingress of water is required according to their height of installation (Frange)\

7 Mgrking and instructions

This clause of part 1 is applicable except as follows:

7.1 Addition:

In addjtion, appliances shall be marked with:

ainst

opascals (kPa), for applianges

int this is indicated in the instructipn
sh

Applia i i purces shall in addition be marked with:
- g frequency range in kilohertz;
- the induction heating unit(s) which can operate simulja-
neg atts, unless this is indicated in the instruction sheet.

NOTE 101 - The
will allow,

simad asly |

sower iput to be marked or declared is the highest power input any switching arrangem

— [thetotal power input of all the non-induction heating unit(s) which can oper

ent

te

NOTE 102 - The power input to be marked or declared is the highest power input any switching arrangement

will allow.

Any cover giving access to live parts at a working voltage exceeding 250 V shall be

marked by the following:

"WARNING - DANGEROUS VOLTAGE" or by the symbol for dangerous voitage

(see 7.6).
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Les couvercles donnant accés aux bobines d’induction doivent porter I'indication suivante:

«ATTENTION - CHAMP MAGNETIQUE» ou le symbole pour les rayonnements électro-
magnétiques non ionisants (voir 7.6).

NOTE 103 - S'il n’est pas possible de marquer ces avertissements sur le couvercle, ils doivent étre placés
prés des vis maintenant le couvercle.

7.6 Addition:

Ajouter ce qui suit 3 la liste des symboles:

(((R)) ....... rayonnement électromagnétique non ionisant ( - 5140)*
% ....... tension dangereuse (CEl 417 - 5036-3)*
6 ....... équipotentialité (CEl 417 - 502

T1.12 Addition:

gue, qui
nce, étre

Bi I'appareil comporte un plan
¢onstitue I'enveloppe des partie
donné dans la notice d’'instructions:

MISE EN GARDE > §i eil ou la

La notice d’instructions de ramique
u autre c. g ients en
atiére plastiq e «loi en outre

ndiquer que ces surface e soit.

a noti bles de cuisson comportant des lampes & halogéne doit
réven de regarder directement la lumiére émise par les lampes

ou ) pncorporant des sources de chauffage a induction, les insfructions
oivent ind la taille minimale des récipients de cuisson a utiliser; elles doivient éga-

ement.comprepdre en substance ce qui suit:

<’ les objets métalliques, tels que ustensiles de cuisine, couverts, etc. ne doivent pas étre
déposés sur le plan de cuisson dans la zone de cuisson, car ils pourraient s’échauffer;

— faire attention lors de Vutilisation aux objets portés par l'utilisateur tels que bagues,
montres, etc., qui pourraient s’échauffer lorsqu’ils sont placés trés prés du plan de
cuisson;

— n'utiliser pour la cuisson que des récipients du type et de la taille recommandés.

Les instructions des appareils incorporant des sources de chauffage a induction doivent
demander aux utilisateurs porteurs de stimulateurs cardiaques de consulter le fabricant, &
moins que des indications spécifiques ne soient données dans la notice.

* Voir la CEl 417: Symboles graphiques utilisables sur le matériel.
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Covers giving access to induction coils shall be marked by the following:

*CAUTION - MAGNETIC FIELD" or by the symbol for non-ionizing electromagnetic
radiation (see 7.6).

NOTE 103 - If it is not possible to mark these warnings on the c'over, they may be placed close to the cover
retaining screws.

7.6 Addition:

Add the following symbols:

(( .))) ....... non-ionizing electromagnetic radiation (IEC 417 - 51
....... dangerous voltage (IEC 417 - 5036-a)*

....... equipotentiality (IEC417 - 5021-a)*

7.12 Addition:

If the pppliance incorporates a hob gutfa 2 ch
provides the enclosure of live parts, \ he
followihg warning:

WARNING - If the surfge i iately diSconnect the appliance or appfto-

The instructions for ap
shall s;}ate that aén}'
They ghall also st

The ingtructio ng
direct at the lamps whenon:

jal

The instrustion appli te
the sige of the~smallest cooking vessel to be used. They shall also include the substan
of the following:

- |metallic objects such as kitchen utensils, cutlery etc. shall not be placed on the hpb
surface within the cooking zones since they could get hot;

- take care when operating the appliance, as rings, watches and similar objects worn
by the user could get hot when in close proximity to the hob surface;

- only use vessels of the type and size recommended.

The instructions for appliances incorporating induction heating sources shall state that
users with heart pacemakers should consult with the manufacturer, unless specific details
are given.

* See |EC 417: Graphical symbols for use on equipment
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7.12.1 Remplacement:

s

Une notice d’instructions précisant tout mesure spéciale a prendre lors de linstallation
doit étre jointe & l'appareil. Des instructions de fonctionnement et d’entretien par
I'usager, par exemple pour le nettoyage, doivent également étre données.

Pour les appareils reliés de fagon permanente aux canalisations électriques fixes, et dont
le courant de fuite peut dépasser 10 mA, particuliérement aprés une longue période de
non utilisation ou aprés déconnexion, ou lors de la premiére installation, la notice
d’instructions doit donner des renseignements sur les précautions & prendre lors de
installation en ce qui concerne les caractéristiques des dispositifs de protection a
installer tels que relais de courant de fuite.

des-instructions

i un appareil n'est pas d'une construction protégée contre les jets d'eau
i $ doivent

e plus, pour les appareils comportant des sources de ch : s ion, les
nstructions doivent indiquer que toute réparation doit éf foc i par une
personne autorisée ou recommandée par le constructe

| a vérification est effectuée par examen.

Y.12.4 Addition

avertis-

sement indiquant que le dosse isimantes ne doivent pas comporter
est rendue nécessaire de par la|concep-

- hauffement des parois latérales gt posté-
ieures du coin d'essai a cay du plan de cuisson dépasse 65 K, |et/ou si,
hu cours deRessai 14 ‘cle g \'échauffement des parois au-dessus et au-degsous du
plan de c@ g esNrstructions d’installation fournies par e consgtructeur
doivent |nd|qu igurer sur

meuble
ent faits
ouverts
ion toute

| alvérification est effectuée par examen.

7.102 Les zones de cuisson des plans de cuisson en vitro-céramique ou matériau
analogue doivent étre clairement identifiées par un marquage approprié a moins qu’elles
ne soient évidentes par construction.

La vérification est effectuée par examen.

7.103 Les bornes d'équipotentialité doivent étre indiquées par le symbole d’équipo-
tentialité (voir 7.6).

Ces indications ne doivent pas étre placées sur des vis, des rondelles amovibles ou
autres parties pouvant étre enlevées lors du raccordement des conducteurs.

La vérification est effectuée par examen.
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7.12.1 Replacement:

The appliance shall be accompanied by an instruction sheet detailing any special pre-
cautions necessary for installation. Instructions for user maintenance, for example
cleaning, shall also be given.

" For appliances which are permanently connected to fixed wiring and for which leakage
currents may exceed 10 mA, particularly if disconnected or not used for long periods, or
during initial installation, the instruction sheet shall give recommendations regarding the
rating of protective devices, i.e. earth leakage relays to be installed.

clear ‘anpd
shall pe

If the pppliance is constructed so that it is not protected against watey jets
detaileld instructions for the user shall be delivered together with the appliance.
stated|in the instructions that this appliance shall not be cleaned with @\water jet,

state that any repairs shall be carried out only by persons trairte
manufacturer.

Complfance is checked by inspection.

7.12.4| Addition:

~ [or appliances incorporating i
takéen to ensure that the splashback
if this is necessary due to the desigrnyof the applig

7.101 | If, during the t 2 evature rise of the side and rear w
of the|test corner abo face exceeds 65 K, and/or during the
test of clause 19 the 3 se af the walls above and below the hob surface

exceeds 125 K, in ibn instructions provided by the manufacturer shall include
the supstance of the vin i hajb also be included on a non-permanent label, for
examplle a tie-on

"Where this™applian be positioned in close proximity to a wall, partitiofs,
kitchen furqi g inishes, etc., it is recommended that they be made |of
non-cgmbustible.material, if not, they shall be clad with a suitable non-combustible
heat-inst N ia); and that the closest attention be paid to fire prevention

Compliafnce’is checked by inspection.

7.102 The cooking zones of hob surfaces of glass-ceramic or similar material shall be
clearly identified by appropriate marking, unless they are obvious.

Compliance is checked by inspection.

7.103 Equipotential bonding terminals shall be indicated by the equipotentiality symbol
(see 7.6).

These indications shall not be placed on screws, removable washers or other parts which
can be removed when conductors are being connected.

Compliance is checked by inspection.
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8 Protection contre I’accés aux parties actives
L’article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:

8.1 Addition:

Les appareils prévus pour recevoir des foyers de cuisson amovibles doivent étre congus
de fagon que soit assurée une protection suffisante contre les contacts accidentels avec
des parties actives pendant la mise en place ou I'enievement des foyers de cuisson.

8.101 Les éléments chauffants susceptlbles détre touchés accndent,ellement par une

e sur la

atisfaire
ales de

a vérification consiste a faire déma 3 j 3 0,85 fois
Ia tension assignée, le moteur é

ébut du
rcessifs.

res que

ité et les
ner.

bupérieure

U'article de la partie 1 est applicable avec I'exception suivante:

10.1 Modification:

Remplacer le premier alinéa de la prescription par:

La puissance des appareils sans source de chauffage a induction, a la tension
assignée et a la température normale de fonctionnement, ne doit pas difiérer de la
puissance assignée de plus de la valeur de la tolérance indiquée dans le tableau 1.

La puissance des appareils ayant uniquement des sources de chauffage a induction,
3 la tension assignée et 4 la température de fonctionnement, ne doit pas différer de la
puissance assignée de plus de 10 %.
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8 Protection against access to live parts
This clause of part 1 is applicable except as follows:

8.1 Addition:

' Appliances intended to accommodate detachable hob elements shall be constructed
so that there is adequate protection against accidental contact with live parts during
insertion or removal of these elements.

8.101 Heating elements which are liable to be touched accidentally by a fork or similar

ponntewmmmmu&nummmmm’e
parts with such an object.

Compllance is checked by lnsertmg the test pin shown in f/gure 101.<at all'p¢ lnt whelre
the pin

9 Sts

9.1 Fpan motors providing a cooling effect in order/to comp e requirements |of
clause|11 shall start under all voltage conditions whigh m i

0
1]

Compliance is checked by starting the n ] 3 Itage equal to 0,85 tim
rated voltage, the motor being at room teh ature gginning of the test.

The motor is started each time under t S Jrring at the beginning of normal
operation or, for automati ia > g/nn g of the normal cycle of operatio
the motor being allowd : eh successive starts. For appliances

) al starting switches, this test is repeated

P

at a voltage equal§>
In all ¢ases, the mofor sha d it>shall function in such a way that safety is not
affected and overlpad\protectic Bs of the motor shall not operate.

NOTE - S a such that during the test the drop in voltage does not exceed 1 %.

10 Ppwerinp

This clausé of part 1 is applicable except as follows:

10.1 Modification:

Replace the first requirement paragraph by the following:

The power input of appliances without induction heating sources, at rated voltage
and at normal operating temperature, shall not deviate from the rated power input by
more than the deviation shown in table 1.

The power input of appliances having only induction heating sources, at rated
voltage and at normal operating temperature, shall not deviate from the rated power
input by more than 10 %.
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La mesure est effectuée avant de réduire le réglage des dispositifs de commande.

Pour les appareils incorporant des sources de chauffage a induction et des
de chauffage autres qu’'a induction, ce qui suit s’applique:

La puissance des sources de chauffage a induction et celle des sources aut

sources

res qu’'a

induction sont mesurées séparément, dans chaque cas avec la combinaison d’'unités
chauffantes pouvant étre mises en fonctionnement en méme temps donnant la
puissance la plus élevée. Pour les sources de chauffage a induction, la mesure est

effectuée avant de réduire le réglage des dispositifs de commande.

Les puissances ainsi mesurées ne doivent pas différer de plus de 10 % de la puissance

globale marquée ou déclarée par le fabricant (voir 7.1) pour les sources de ch
a induction, et, pour les autres sources, de plus de la valeur de ta-tolérance
dans le tableau 1 pour les appareils chauffants.

puissance assignée de plus de 10 %.

Addition:

1 Echauffements
'article de la partie 1 est applic

1.2 Addition:

I"énroulement de facon a influencer le moins possible la température & mesurer.

11.4 Remplacement:

auffage
ndiquée

rces de
er de la

Btre déter-

 es apparej périeure
0 40 kg e confor-
mément au ant. Si aucune instruction n’'est donnée, ces appareils
sont considé
11.3 A
source de
En général T'utilisativh de thermocouples n'est pas recommandé & cause de I'échauffement pargsite prévi-
sible ‘provoqué par la source de chauffage a induction. On peut utiliser par exemple, pour la mesure des
échauffements-des sources de chauffage a induction, des résistances au platine, de préférencq de valeur
slevée et des fils de connexion torsadés. Les résistances au platine sont placées au point le plug chaud de

Les unités chauffantes autres qu’a induction sont mises en fonctionnement dans les

conditions de fonctionnement normal, leur puissance absorbée étant égale a
la puissance marquée ou déclarée (voir 7.1).

1,15 fois

Si les limites de I'échauffement des moteurs, des transformateurs ou des circuits élec-
troniques sont dépassées, I'essai est répété, les appareils étant alimentés a 1,06 fois

la tension assignée. Dans ce dernier cas, seuls les échauffements des mote
transformateurs et des circuits électroniques sont mesurés.

urs, des
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Addition:

This clause of part 1 is applicable exc

11

.2 |Addition:

The measurement is made before the controls are adjusted to the reduced setting.

For appliances incorporating induction and non-induction heating sources the foliow-
ing applies:

The power input of the induction heating sources and the non-induction heating
sources are measured separately, in each case using a combination of heating units
that can be on at the same time to give the highest power input. For the induction
heating sources the measurement is made before the controls are adjusted to the
reduced setting.

The power inputs so measured shall in the case of the induction heating sources not
deviate from the power input marked or declared by the manufacturer (see 7.1) by more
thap 10 %, and in the case of the non-induction heating sources not dewiate from.{he
power input marked or declared by the manufacturer (see 7.1) by more than\that-given
in table 1 for heating appliances. )

zion

In addition, the power input of the appliance when the induc
s er

heating sources are operated simultaneously shall not dey
inJut by more than 10 %.

NOTE 101 - For appliances having more than one heating unit, the fotal\power input'may be determined by

medsuring the power input of each heating unit separat

Heating

kg
he
ed

ents ©4n be unduly influenced by emissions from an induction heating souice,
t be taken into account.

ermbcouples is not recommended because of the expected faulty heating-up of [the

aused by the induction heating source. For example the temperature rise of the inducjon

healing source can b€ determined by using a platinum resistance, preferably of high resistance, with twigted
conpecting’wires. The platinum resistances are placed on the hottest point of the winding so as to influepce
as little.ds possible the temperature to be measured.

.4 Replacement:

The non-induction heating units of the appliance are operated under normal operation

at

1,15 times the power input marked or declared (see 7.1).

if the temperature rise limits of motors, transformers or electronic circuits are exceeded,
the test is repeated with the appliance supplied at 1,06 times rated voltage. In this case
only the temperature rises of motors, transformers and electronic circuits are measured.
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Les unités chauffantes a induction sont mises en fonctionnement en méme temps et
alimentées séparément sous la tension la plus défavorable comprise entre 0,94 fois la
tension assignée minimale et 1,06 fois la tension assignée maximale.

S'’il n’est pas possible de mettre sous tension tous les éléments chauffants ou les sources
de chauffage a induction en méme temps, I'essai est effectué avec chaque combinaison
que permet le circuit de commutation, la charge la plus élevée possible pour chaque
combinaison étant en circuit.

Si I'appareil est muni d’un dispositif de commande qui limite la puissance totale absorbée,
I'essai est effectué avec la combinaison d’unités chauffantes qui peut étre obtenue par le

' mis en
mandée
nnement
e la bobine mais a l'intérieur de la zone de cuisson.
NOTE - Les conditions supplémentaires de fonctionnement appliquées
lorsqu'il est fait référence & I'article 11 dans les autres essai
11.7 Remplacement:
Les appareils sont mis en fonctigp
11.8 Addition:
La limite d’échauffement de 65 K p mpris la
partie du coin d’esfai qui/se proje dessous

du niveau du plap de cuiss g ¢ PSsus du
plan de cuisson ;

2 Vacant :

o

A la place des quatre premiers alinéas des modalités d’essai, ce qui suit s’appliqu

La vérification est effectuée par les essais de 13.2 et 13.3, qui sont effectués aprés que
I'appareil a été mis en fonctionnement dans les conditions spécifiées & larticle 11.
L’appareil est mis en fonctionnement jusqu’a ce que le courant de fuite ait atteint une
valeur stable ou pendant le temps spécifié en 11.7, suivant la valeur la plus courte.

Si plus d’une casserole est placée sur une seule zone de cuisson, ces casseroles. sont
reliées électriquement entre elles.
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Induction heating units are operated simultaneously and supplied separately at the most
unfavourable voltage between 0,94 times minimum rated voltage and 1,06 times
maximum rated voltage.

If it is not possible to switch on all heating elements or induction heating sources at the
. same time, the test is made with each of the combinations that the switch arrangement will
allow, the highest load possible with each switching arrangement being in circuit.

If the appliance is provided with a control which limits the total power input, the test is
made with whichever combination of heating units, as may be selected by the control,

H = Fy rs olid i o g
IMPOSgs—tire—severest—Cornaition:

above) but with the smallest size of pan as recommended by the
the most onerous position consistent with being able to energize
cooking zone.

NOTE - The additional operating condition described above is not 3
made in other tests.

11.7 Replacement:

Appliances are operated until steady ¢o

11.8 HAddition:

The liit of 65 K temperature rise for the rd side he
test cgrner which projects 3 ange, only applies below the level of the hpb
surfage. If this temperature A ibove the hob surface then the requife-
ments|of 7.101 apply.

12 Void

13 L
This ¢

13.1

instead of the first four paragraphs of the test specification th‘e following applies:

Compliance is checked by the tests of 13.2 and 13.3, which are made after the appliance
has been operated under the conditions specified in clause 11. The appliance is operated
until the leakage current has reached a steady value or for the time specified in 11.7,
whichever is the shorter period.

If more than one pan is placed on a single cooking zone, they are electrically connected
together.
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13.2 Modification:

A la place du courant de fuite admissible pour les appareils fixes de la classe |, ce qui
suit s’applique:

— pour les appareils raccordés par cable et fiche 1mA par kW de puissance assignée &
I'appareil avec un maximum de 10 mA

— pour les autres appareils 1 mA par kW de puissance assignée a
l'appareil sans limite maximale

NOTE 101 - Les limites du courant de fuite sont différentes (Japon).

alid
Uiivii,

rsque des parties de classe Il ou de classe lll sont incluses d courant

‘il existe du métal mis a la terre entre les parties actives > e vitro-
ramique ou autre matériau analogue, le courant de fuite QuUF une des
nes de cuisson tour a tour, seule la ou les cassergd 3 3 au mé-
tal mis a la terre.

courant de fuite ne doit alors pas dépasse 5 chauf-

fante soumise a I'essai.

NOTE 102 - La puissance de |'unité chauffante
§'il n'existe pas de métal mis a [a terre entre n vitro-
cgramique ou matériay analogue ble de
lalimentation et les{casse ou les
casseroles concernée
De plus le a ' RESHIE £ e sonde
consistant e ¢ alde 50 mm de diamétre. La sonde est placde sur le
plan de cuisso i tassero-
le¢s restant
Le courant d
porte des
mple, par
De/plus, le courdnt de fuite est mesuré de nouveau a I'aide du circuit donné en annexe G, mais en retirant le
¢ondensateur.

, ) dépasser
0,7 mA multiplié par la valeur de la fréquence en kilohertz, avec un maximum de 70 mA.

13.3 Addition:

S’il existe du métal mis & la terre entre les parties actives et la surface en vitro-
céramique ou matériau analogue, toutes les casseroles sur le plan de cuisson sont
reliées électriquement les unes aux autres et au métal mis & la terre.

Une tension d’essai de 1000 V est ensuite appliquée entre les parties actives et les
casseroles.
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13.2 Modification:

Instead of the permissible leakage current for stationary class | appliances, the following
applies:

- for cord and plug connected appliances 1 mA pér kW rated power input of the
appliance with a maximum of 10 mA

- for other appliances 1.mA per kW rated power input of the
appliance with no maximum

NOTE 101 - Leakage current limits are different (Japan).

Additiopr.

Where|parts of class Il or class Il construction are included in the k-

age cufrent of these parts shall not exceed the values given in part 1,

If there ‘ jlar
materigl, the leakage current is measured for each of the cookin 188 - he
pan(s)

The le

being flested.

If therg is no earthed metal between live parts a b ar
material, the leakage curre : s)
for each of the cooking to
earthed metal.

In addition the le
consisting of a fl

the ho

For ea

NOTE
frequ

In addition, the leakage current is measured again with the circuit given in annex G, but with the shunt
capalitor'removed.
In this case, for frequencies exceeding Z, the peak va ;TTA

multiplied with the value of the frequency in kilohertz, with a maximum of 70 mA.

13.3 Addition:

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
material, all the pans on the hob surface are electrically connected together and to
earthed metal.

A test voltage of 1 000 V is then applied between live parts and the pans.
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S'il n’existe pas de métal mis a la terre entre les parties actives et la surface
céramique ou autre matériau analogue, toutes les casseroles sur le plan de
sont reliées électriquement les unes aux autres mais ne sont pas reliées au mé
la terre.

de vitro-
cuisson
tal mis a

Une tension d’essai de 3 750 V est ensuite appliquée entre les parties actives et les

casseroles.

Pour les foyers de cuisson comportant des sources de chauffage a induction ayant
des tensions de service au-dessus de 250 V, les tensions d’essai suivantes s‘appliquent:

— 1000 Vestaugmenté jusqu'a 1,2x U+ 700V

— 2750 Vestaugmenté jusqu'a 1,2x U + 2450V
- 3750 Vestaugmenté jusqua24xU+3150V

U étant Ia tension de service.

NOTE 101 - il faut s’assurer que la tension appliquée ne produise pa

14 Vacant

15 Résistance a I’humidité
I'article de la partie 1 est applicak livantes:

15.1.1 Addition:

’app&reill@fl’

¢st déplacé autour de I'appareil de fagon a I'éclg
. On s’assure que le jet d'eau ne touche pas dire

es @ppareils nhormalement utilisés sur une table sont placés sur un support aj

a I'essai

bsion de
du bol.
et, pour
du bord
bousser
ctement

ant des
il sur le

imensions dépassant de 15 cm + 5 cm la projection orthogonale de l'appare

SUPPOTT.

Addition:

Si des instructions détaillées sont données dans la notice pour le nettoyage des foyers de

cuisson mobiles mais non amovibles (par exemple a charniéres), les essais
foyers de cuisson sont effectués avec les foyers dans la position horizontale d ‘u
normale.

sur ces
tilisation
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If there is no earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or
similar material, all the pans on the hob surface are electrically connected together,

but

not connected to earthed metal.

A test voltage of 3 750 V is then applied between live parts and the pans.

For hob elements incorporating induction heating sources having working voltages

above

250 V, the following test voltages apply:
1000 Vis increasedto 1,2x U+ 700V

wheé

NOT]

14 V

15 M

This clause of part 1 is applicable exce

15.1.1

followi

The af
regula
placea
onah

arounq i

applia

15.1.2

Applia
15 cm

2 750 Vis increasedto 1,2x U +2 450V
3 750 Vis increasedto 2,4 x U +3 150V

re U is the working voltage.

E 101 - Care is taken to ensure that the voltage applied does not overstre

pid

oisture resistance

t asN{o

Addition:

ng splash test:

bparatus sn }
fed that theswats

nces normally Used on a table are placed on a support having dimensions which are
+ cm in excess of those of the orthogonal projection of the appliance on t|he

suppo

1.

Addition:

If detailed instructions regarding the cleaning of movable but non-detachable (for
example hinged) hob elements are given in the instruction sheet, tests on these hob
elements are carried out with the elements in the horizontal position of normal use.
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15.2 Remplacement:

Les appareils doivent étre construits de fagon qu'un débordement de liquide en usage
normal n’affecte par leur isolation électrique.

La vérification est effectuée par I'essai suivant:

Les appareils munis d’une fixation du type X, a I'exception de ceux équipés d'un céble
spécialement préparé, sont équipés d'un céble souple du type le plus léger admis, de
la section la plus petite spécifiée en 26.2 et les autres appareils sont essayés en état de
livraison.

r~

es parties amovibles sont enlevées.

horizontale.
Wn récipient d’'un diamétre égal au plus grand cercleNgscri bn ou la
Zone de cuisson ou d’un diamétre qui ne soit pas inféri 25 mm,
est complétement rempli d’eau froide salég la plus
défavorable, mais sans dépasser le foyer g de cuisson.
Une quantité d'eau salée froide™supp nviron 2 | est versée |régulié-
rement dans le récipient en 1 min.

NOTE 1 - L'essai est effectué sépa me chaque foyer de cuisson, le tiroir ou autre féceptacle

effectué

e salée
plaque

{ | d’eau

pas la conformité & cette norme, en particulier, il ne doit pas y avoir de trace d’eau sur les
isolations pour lesquelles les lignes de fuite et les distances dans I'air sont spécifiées
en 29.1

16.3 Addition:

NOTE 101 - S'il n'est pas possible de placer I'appareil en bloc dans 'enceinte humide, les parties comportant
les composants électriques sont soumises & I'essai séparément, en tenant compte des conditions existant
dans l'appareil.
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15.2 Replacement:

Appliances shall be constructed so that spillage of liquid in normal use does not affect
their electrical insulation.

. Compliance is checked by the following test:

Appliances with type X attachment, except those having a specially prepared cord, are
fitted with the lightest permissible type of flexible cable or cord of the smallest cross-
sectional area specified in 26.2 and other appliances are tested as delivered.

Detachable parts are removed.

Appliances are positioned so that the hob surface is horizontal and’i
are adjustable separately, their surfaces are also horizontal.

A vessel having a diameter equal to or not more than
inscribed circle on the hob element or cooking zoneg i
water and placed in the most unfavourable position/ not
the copking zone.

A further quantity of cold salt water eqt
vessellover a period of 1 min.

NOT]
time

For ag
over a
oven ¢

he

For ap
steadi

If cont,
steadil

NOTE 2 - The-salt

Immedidtely after this treatment the appliance shall withstand an electric strength test
as speﬂmmmmmm?d‘jm ied inm 16. 7 [ he

appliance does not impair compliance with this standard, in particular, there shall be no
trace of water on insulation for which creepage distances and clearances are specified
in29.1.

ater golution contains approximately 1 % NaCl.

15.3 Addition:

NOTE 101 - If it is not possible to place the whole appliance in the humidity cabinet, parts containing electrical
components are tested separately, taking into account the conditions which occur in the appliance.
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15.101 Les appareils qui sont munis d’'un robinet prévu pour le remplissage ou le
nettoyage doivent étre congus de telle fagon que I'eau provenant du robinet ne puisse
entrer en contact avec les parties actives.

La vérification est effectuée par I’essai suivant: .

Le robinet est complétement ouvert pendant 1 min, I'appareil étant relié a un circuit d’alimen-
tation en eau ayant la pression maximale d’eau indiquée par le constructeur. Les parties
mobiles ou basculantes, y compris les couvercles, sont placées ou basculées dans la
position la plus défavorable. Les extrémités pivotantes des robinets d’eau sont placées
de fagon a diriger I'eau sur les parties donnant les résultats les plus défavorables.
Immédiatement aprés ce traitement, I'appareil doit satisfaire a l'essai de rigidité diélec-
rique spécifié en 16.3.

16 Courant de fuite et rigidité diélectrique

"article de la partie 1 est applicable avec les exceptions s

16.1 Addition:

Pour les appareils munis de plan de cuisson ¢ éraim nalogue,
es essais de 16.2 et 16.3 sont fait avec une ou\des ¢ .9.

Si plus d’'une casserole est plagée sur. e £ bles sont
reliées électriquement entre elles:

16.2 Modification:

A la place du courant de fuite admi I, ce qui
Suit s’applique:

- les a@e

2 mA par kW de puissance assignée a
l'appareil avec un maximum de|10 mA

2 mA par kW de puissance assignée a
I'appareil sans limite maximale

étal mis & la terre entre les parties actives et la surface |de vitro-
céramique matériau analogue, le courant de fuite est mesuré pour chagune des
zones de cuisson tour a tour, seule la ou les casseroles concernées étant rgliées au
métal mis & la terre.

Le courant de fuite ne doit alors pas dépasser 2 mA par kW de puissance de I'unité
chauffante soumise a 'essai.

S'il n’existe pas de métal mis a la terre entre des parties actives et la surface en
vitro-céramique ou matériau analogue, le courant de fuite est mesuré entre les parties
actives et les casseroles pour chaque zone de cuisson tour & tour, la ou les casse-
roles n’étant pas reliées au métal mis a la terre.

De plus le courant de fuite est mesuré entre les parties actives et une sonde
consistant en un disque plat de métal de 50 mm de diamétre. La sonde est placée sur
le plan de cuisson dans toutes les positions en dehors de la zone de cuisson, les
casseroles restant en place.

Le courant de fuite ne doit pas dépasser 0,25 mA pour chaque mesure.
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15.101 Appliances which are provided with a tap intended for filling or cleaning, shall be
constructed so that the water from the tap cannot come into contact with live parts.

Compliance is checked by the following test:

" The tap is fully opened for 1 min with the appliance connected to a water supply having
the maximum water pressure indicated by the manufacturer. Tiltable and movable parts,
including lids, are tilted or placed in the last favourable positions. Swivelling outlets of
water taps are positioned so as to direct water onto those parts which will give the least
favourable result. Immediately following this treatment the appliance shall withstand an
electric strength test as specified in 16.3.

16 Leakage current and electric strength

This clause of part 1 is applicable except as follows:

16.1 |Addition:

aterial, the tests

For appliances provided with hob surfaces of glass/cerami
of 16.2 d j

If mor ¢ electrically connected
togeth

16.2 m

instea 3 fo tionary class | appliances, the following

applies:

2 mA per kW rated power input of the
appliance with a maximum of 10 mA

2 mA per kW rated power input of the
appliance with no maximum.

-

Additic

ift : 1 between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
malerial, the’Teakage current is measured for each of the cooking zones in turn, oply
the|pari(s) concerned being connected to earthed metal.

The leakage current shall not exceed 2 mA per kW of the power input of the heating
unit being tested.

If there is no earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic
or similar material, the leakage current is measured between live parts and the pan(s)
for each of the cooking zones in turn, the pan(s) concerned not being connected to
earthed metal.

In addition the leakage current is measured between live parts and a probe consisting
of a flat metal disc 50 mm in diameter. The probe is placed in all positions on the hob
surface outside the cooking zones, the pans remaining in position.

For each measurement the leakage current shall not exceed 0,25 mA.
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16.3 Addition:

S’il existe du métal mis & la terre entre les parties actives et la surface en vitro-
céramique ou matériau analogue, toutes les casseroles sur le plan de cuisson sont
reliées électriquement les unes aux autres et au métal mis a la terre.

Une tension d'essai de 1 250 V est ensuite appliquée entre les parties actives et les
casseroles.

S'il n'existe pas de métal mis a la terre entre les parties actives et la surface de vitro-
céramique ou matériau analogue, toutes les casseroles sur le plan de cuisson sont
reliées électriquement les unes aux autres mais ne sont pas reliées au métal mis a la terre.

s et les

casseroles.

Rour les foyers de cuisson comportant des sources de chauffage
tensions de service au-dessus de 250 V, les tensions d'essai

yant des
ont:

— 1250 Vestaugmenté jusqu'a 1,2xU+ 950V
- 2500V est augmenté jusqu'a 1,2x U + 2200V
— 3750V estaugmenté jusqu'a 2,4 x U +

U étant Ia tension de service.

rmateuts et des circuits assogiés

b

7 Protection contre la surcharge

Lrarticle de la partie 1 gst applicab
18 Endurance

18.1 Les
donstruits deta

la conformité

bnt étre
mettant
5 et les

Ua vérificatio en provoquant I’alimentation de chaque source de chauffage
par’ineg b par le
fabricant abjet métallique équivalent) sur et hors du foyer de cuissomn a une
dadence(de » sous la
tensionzla pl

analogue

doivent résister aux contraintes susceptibles de se produire en usage normal.
La vérification est effectuée par I'essai suivant:

L'appareil est mis en fonctionnement avec toutes les sources de chauffage situées sous
la surface en vitro-céramique ou en matériau analogue alimentées simultanément. Les
sources de chauffage autres qu’a induction sont mises en fonctionnement avec une casse-
role remplie d’eau conformément au 2.2.9 mais placée dans la position la plus défavorable
sur la zone de cuisson. Les sources de chauffage a induction sont mises en fonctionne-
ment avec une casserole vide.
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16.3 Addition:

If there is earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or similar
the material, all the pans on the hob surface are electrically connected together and to
the earthed metal.

A test voltage of 1 250 V is then applied between live parts and the pans.

If there is no earthed metal between live parts and the surface of glass-ceramic or
similar material, all the pans on the hob surface are electrically connected together,
but not connected to earthed metal.

Ate

For hob elements incorporating‘ induction heating sources havi
above|250 V, the following test voltages apply:

- |1 250 Visincreasedto 1,2x U+ 950V
- |2500 Visincreasedto 1,2x U +2200V
- 3750 Visincreasedto 2,4 x U+ 3150V

where U is the working voltage.

17 (

This ¢

18 H

18.1 2
in normal use, theré\is i i on
shall n

by
lic

t).

Compli
movin,
object|

The tdst is.made althé last favourable voltage as determined in clause 11.

18.2 Appliances incorporating surfaces of glass-ceramic or similar material shall with-
stand thermal stresses liable to occur in normal use.

Compliance is checked by the following test:

The appliance is operated with all heating sources beneath the glass-ceramic or similar
material energized at the same time. Non-induction heating sources are operated with a
pan filled with water according to 2.2.9 but placed in the less favourable position on the
cooking zone. Induction heating sources are operated with an empty pan.
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Les dispositifs de commande sont réglés sur la position maximale et I'appareil est mis en
fonctionnement pendant 500 cycles, chaque cycle comprenant une période de 10 min en

service et de 20 min hors service, la tension d’alimentation étant de 1,1 fois la

tension

assignée. Le fonctionnement de thermostats ou de limiteurs de température pendant

l'essai n’est pas pris en compte.

Immédiatement aprés la derniére période de fonctionnement, la ou les casseroles sont

retirées

et le plan de cuisson est soumis a un essai de débordement en versant réguliérement en
en 1 min sur la surface 2 50' '} deau froide a une température comprise entre 10 °C et 15 °C.

Quinze minutes aprés, I'excés d’'eau est retiré de la surface.

Aprés I'essai, la surface ne doit pas étre brisée ou présenter de craquelure et/
doit résister a I'essai de 16.3.

19 Fonctionnement anormal
L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptio

19.1 Modification:

pendant les essais de I'article 11(sont SOuiRj essai de 19.4 et, si applicable, ¢
Toutefois les foyers de % des. sources de chauffage a indug

mportanp seulement des sources de chatl

Les appareilg corr
d I'essai deo

la posrt/on aplus défavorable permettant a la bobine d’étre alimentée, éventué
hors de la Zzone de cuisson. Les sources de chauffage a induction sont alif

appareil

ande qui limite la température

je 19.5.
tion ne
ffage a

Je chauffage a induction sont soumis égialement

e ou de
se dans
pllement
nentées

|_2°0,94 fois la tension assignée

- Les sources de chauffage autres qu’a induction sous une surface de vitro-
céramique ou de matériau analogue sont mises en fonctionnement sans casserole ou

avec une casserole vide, suivant la condition la plus défavorable.

— Pour toutes les unités chauffantes, les dispositifs de commande sont placés a leur

réglage maximal.

19.3 Modification:

Les sources de chauffage & induction sont alimentées sous une tension égale a 1,06 fois

la tension assignée.
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The controls are set at maximum and the appliance is operated for 500 cycles, each cycle
comprising 10 min on and 20 min off, the supply being 1,1 times rated voltage. The opera-
tion of thermostats or temperature limiters during the test is ignored.

| Immediately after the last energized period the pan(s) is removed and the hob surface is sub-

jected to a spillage test using 2 50' 11 of cold water between 10 °C and 15 °C, poured steadily
over the surface for 1 min.

Fifteen minutes later all excess water is removed from the surface.

After the test the surface shall not be cracked or broken and the appliance Il withstaf
the test in 16.3.

19 Abnormal operation

This cl

19.1 Modification:

Replace the first paragraph of the test specification.by

In add
clause

ever, for these tests, hob elements with i
and appliances incorporath

Appliamces incor, ting
19.101

19.2 Modifi

are

hearing sources are supplied with a voltage of 0,94 times the rated voltage.

ause of part 1 is applicable except as follows:

ition, appliances provided with a

operated

with an empty pan, placed in the least favourable position consistent with
being able to energize the coil, even if not within the cooking zone. The inductigon

d

—d

of

pd

of

al

Non-induction heating sources beneath a surface of glass-ceramic or similar
material are operated without a pan or with an empty pan, whichever is the least
favourable condition.

For all heating units the controls are adjusted to the highest setting.

19.3 Modification:

Induction heating sources are supplied with a voltage of 1,06 times the rated voltage.


https://iecnorm.com/api/?name=1a17afa00e8aa30e2d1faed895a453e4

—40 - 335-2-36 © CEL:1993

Toutefois, si I'appareil comporte plus d'un foyer de cuisson sans source de chauffage
a Induction, la tension d’alimentation est telle que la puissance absorbée soit égale
& 1,15 fois la puissance assignée dans les conditions de fonctionnement normal.

19.4 Addition:

NOTE 101 - Les contacts principaux d'un contacteur destiné a mettre en circuit ou hors circuit les éléments
chauffants en usage normal sont verrouillés en position «fermée». Toutefois, si deux contacteurs fonction-
nent indépendamment {'un de l'autre ou si un contacteur agit sur deux ensembles indépendants de contacts
principaux, ces contacts sont verrouillés en position «fermée» & tour de réle.

19.12 Addition:

pécifiée
hiniature

n ayant
liquent:

U étant la tension de service

ddition:

cuisson

sser les

ent étre
ectrique
rition de

t défaut
dans les.circuits/appropriés susceptible de se produire en usage normal lorsque llappareil
onctionne dans les conditions de fonctionnement normal sous la tension assignée ou
alimite supérieure de la plage assignée de tensions. Une seule condition de d¢faut est
appliquée a la fois, les essais étant exécutés en série.

NOTE - Comme exemple de conditions de défaut, on peut citer:

- défaillance de contacteurs ou de composants électromagnétiques;

- non démarrage de moteurs;

— chute de tension, réapparition de la tension, coupures de tension jusqu'a 0,5 s;
-~ conditions éventuelles de défaut spécifiées en 19.11.

En général, 'examen de |'apparei! et du schéma de son circuit révélera les conditions de défaut qui devront
étre simulées.
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If more than one hob element with a non-induction heating source is incorporated in an
appliance, the supply voltage is that required to provide a power input of 1,15 times the
rated power input under normal operation.

19.4 Addition:

NOTE 101 - The main contacts of the contactor intended for switching on and off the heating element(s) in
normal use are locked in the "ON" position. However, if two contactors operate independently of each other
or if one contactor operates two independent sets of main contacts, these contacts are locked in the "ON"
position in turn. '

19.12 Addition:

The te§tis also repeated if, for any of the Tault conaitions specified im 19. 101, the sarety|of

the appliance depends on the operation of a miniature fuse-link complying

19.13 | Modification:

For hgb elements incorporating induction heating sources . g voltages

above |250 V, the following test voltages apply:
- [t 000 Visincreasedto 1,2xU+ 700V
- P750 Visincreasedto 1,2x U+ 2450V
— B 750 Visincreasedto 2,4 x U 50

whgre U is the working voltage.

Additign:

If the temperature rise of tR 3 5 W the hob surface exceeds 125 K, the
requirements of 7.101 3

The temperéture uctiory coils shall not exceed the values shown|in
table § of 19.7.

19.101 pat
the ris in
the ev uit
compon

Compl ynt
circuits ns

of normal‘operation at rated voltage or at the upper limit of the rated voltage range.
Only opefault condition is reproduced at a time, the tests being made consecutively.

NOTE - Examples of fault conditions are:

— drop-out of contactors and of electromagnetic components;

- failure of motors to start.;

- drop in voltage supply, re-appearance of the voltage, voltage interruptions of up t0 0,5 s;
- fault conditions specified in 19.11 as applicable.

Examination of the appliance and its circuit diagrams will generally show the fault conditions to be simulated.
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20 Stabilité et dangers mécaniques

L’article de la partie 1 est applicable avec I'exception suivante:

20.101 Les appareils autres que ceux prévus pour étre fixés au sol doivent avoir une

stabilité suffisante lorsque les portes sont ouvertes et soumises a une charge.

La vérification est effectuée par les essais suivants:

Les portes a charniéres horizontales a leur bord inférieur sont ouvertes et un poids est
placé sans heurt sur la surface de la porte de telle fagon que son centre de gravité soit a

nalogue ¢
projection

~ pour les appareils normalement utilisés sur une

P

q

<

9]

—

g

S
<
-~
2
o
&
he)

F

st telle

ent aux

t munis
entre la

abricant

bas du
e force
porte a

n'étant

-

charniére

21 - Résistance mécanique
L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:

Addition:

NOTE 101 - Pour les appareils destinés a étre installés dans les cuisines, différentes valeurs d'énergie de

chocs sont applicables selon la hauteur du point d'impact (France).

21.101 Les étageéres doivent étre congues de telle sorte qu’elles ne tombent pas

de leur

support, soit & l'intérieur du four, soit lorsqu’elles sont tirées vers I'extérieur de 50 % de
leur profondeur. De plus, elles ne doivent pas basculer dans cette derniére position.


https://iecnorm.com/api/?name=1a17afa00e8aa30e2d1faed895a453e4

335-2-36 © IEC:1993 —43 -

20 Stability and mechanical hazards

This clause of part 1 is applicable except as follows:

20.101 Appliances other than appliances intended to be fixed to the floor shall have
. adequate stability when the doors are open and subjected to a load.

Compliance is checked by the following tests:

Doors having a horizontal hinge at their lower edge are opened and a weight is gently
placed on the surface of the door so that its centre of gravity is vertically over the
geometti weight i ch as will cause no
damagie to the door, and its mass is:

— for appliances normally used on a floor:

for oven doors: 23 kg or such higher value as, according
cooking instructions, can be placed in the oven;

for other doors: 7 kg,

— for appliances normally used on a table or similar 5 ¢
having a horizontal hinge at their lower edge and g-projectis ~ m

the lhinge to the opening edge:
7 kg or such higher value as, according(t IS,

ran be placed in the oven.

Doors,| except those where the lower leve ] ral
hinge are opened through an angle of § s ed
gently fo the top of the dooya }

This tgst is repeated w of

more than 180°,

During| these tests,

NOTE - For the weight, 4
For gppliancé

For no a
be ekerted.i

Dampge to, anthdeformation of doors and hinges are neglected.

21 Mechanical strength

This clause of part 1 is applicable except as follows:

Addition:

NOTE 101 - For appliances intended to be installed in a kitchen, different values of impact energy are appli-
cable according to the height of the impact point (France).

21.101 Shelves shall be constructed so that they do not fall away from the shelf supports
either when inside the oven or extended out by 50 % of their depth. They shall not tip
when extended out by 50 %.
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La vérification est effectuée par I'essai suivant:

Charger un moule & pétisserie ou un récipient analogue, dont la surface est égale a 75 %
de celle de I'étagére, & I'aide de masses réparties régulierement et totalisant 40 kg par
métre carré de surface du moule. Insérer I'étagére avec le moule chargé en position
centrale, sur les supports prévus dans le four. Déplacer I'étagére autant que possible vers
la gauche, laisser pendant 1 min et ensuite la retirer. Insérer de nouveau I'étagere et la
déplacer a I'extréme droite, laisser pendant 1 min et la retirer de nouveau.

Pendant cet essai I'étagére ne doit pas sortir de son support.

L 50 % de
9 vers le
o poit pas
basculer.

NOTE - Un petit angle de déflection est autorisé.
21.102 Les plans de cuisson en vitro-ceramique doivent
résister aux contraintes susceptibles de se produirs-enusage
Ua vérification est effectuée par I'essai suivant.
Les sources de chauffage sousNa swiface en vit -C@ ' nalogue
dont mises en fonctionnement @ e\ conditions_de’ Il'article 11 jusqu’a obtention
des conditions de régime. Imme voir été mis hors tension, le plan de
guisson est soumis a I'essai suivg

Un récipient a fond pla j iniim d‘un diamétre de 220 mm + 10 ;mm dont
llangle est arrondi aveg & ) ing’ 10 mm est rempli uniformément de $able ou
de grenaille ¢ wasse, totale soit de 4 kg. Ce récipient est laché a plat
d'une haut 7 s tle’la surface.

l'opération €£s ée 0 foiy sur nm’importe quelle partie du plan de cuisson mais a
Rlus de 20 3

lles St . sont ensuite remises en fonctionnement dans les conditions de
llartis f ention des conditions de régime

mmédiatem aprés coupure de l'alimentation, une quantité de 2*0 | deau |froide a

15.°C % 5 °C est alors versée réguliérement, en 1 min, sur la surface, 15 min plus fard I'eau
bn.excés est enlevée. On laisse 'appareil refroidir jusqu’'a approximativement la température
ambiante. Une nouvelle quantité de 23" | d’eau froide est & nouveau versée réguliérement
sur la surface en 1 min.

Quinze minutes plus tard I'eau en excés est enlevée et la surface séchée.

Aprés ces essais, la surface ne doit pas étre brisée ou présenter de craquelures, et
I'appareil doit satisfaire a I'essai spécifié en 16.3.
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Compliance is checked by the following test:

Load a cake tin or similar container, having an area of 75 % of that of the shelf, with
evenly distributed weights of mass totalling 40 kg for each square metre of tin area. Insert
a shelf, with the loaded tin centrally disposed, on the supports provided in the oven. Move
. the shelf as far as possible to the left, leave for 1 min and then withdraw it. Re-insert the
shelf and move it to the extreme right, leave for 1 min and again withdraw it.

During this test the shelf shall not fall away from the support.

The te f 6Of ; n
additiolnal force of 10 N vertically downward on the centre of the exposed edgeof the
shelf. During this test the shelf shall not tip.

NOTE - A small angle of deflection is allowed.

21.102 Hob surfaces of glass-ceramic or similar materia d the stresses

liable to occur in normal use.
Compliance is checked by the following test:

Heating sources beneath a surface o gla Wi 1 in
accordance with the conditions of claus ] & ter
switching off, the hob surface is immediately su

A vessel having a copg
10 mm with edges rounded m i gast 10 mm is uniformly filled with sand|or

shot sp that the 1 sel is dropped flat from a height of 150 mm
onto the surface.

The test is carried ot imes y part of the hob surface but not within 20 mm|of
controlf knobs.

The he ourcesard thén again operated in accordance with the conditions |of
clause 11 uaqtil’s
Immediatelyafter~switching off, a quantity of 2‘,‘,0'1 I of cold water at 15°C + 5 °C|is
then poured steadily over a period of 1 min over the surface; 15 min later all excess water
is removéd. The appliance is then allowed to cool to approximately ambient temperatuye.
An additional quantity of 2‘50' 11 of cold water is then again poured steadily over a period of
1 min over the surface.

Fifteen minutes later all excess water is removed and the surface wiped dry.

After the tests the surface shall not be cracked or broken and the appliance shall with-
stand the test of 16.3.
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22 Construction

L'article de la partie 1 est applicable avec les exceptions suivantes:

22.101 Les appareils doivent étre protégés de fagon que I'humidité et la graisse ou
des dépéts provenant de la sortie d’aération du four ne s’accumulent pas de maniére a
affecter les valeurs des lignes de fuite et distances dans I'air.

La vérification est effectuée par examen.

22.102 Les coupe-circuit thermiques protégeant les circuits comportant des éléments
chauffants et ceux des moteurs dont le démarrage intempestif peut créer un danger
doivent étre des dispositifs sans réarmement automatique et a battement libre,cet| doivent
fournir une coupure omnipolaire de I'alimentation.

Lla vérification est effectuée par examen et par un essai a la mai

42.103 Les lampes, interrupteurs ou boutons poussoirs couleur
rbuge que pour indiquer un danger, une alarme ou ung si

lla vérification est effectuée par examen.

32.104 Les couvercles a charniére doiven lentelle.

2 s supports doivent étre consfruits de
f autotr d’'un axe vertical et de faggn qu'ils
f] toutes les positions possibles de|réglage
q

Hl 3 ént étre protégés contre les chutes accideptelles.
Ji effectuée’/en\appliquant une force de 20 N, dans la positipn et la
g ~ du foyer de cuisson en position levée. Le foyer de cuis-
son ne do f refomber dans sa position de fonctionnement.

e cui€son a charniére qui peuvent étre ouverts sous un angle d’au moins 140°, méme

22.106 “Les.sources de chauffage a induction doivent avoir un avertissement Visuel ou
gonore, indiquarit que le dispositif de commande est en position «marche».

a verificationest effectuge parinspection:

NOTE - La position du bouton de commande ne constitue pas en elle-méme un avertissement approprié.

22.107 Les appareils comportant des sources de chauffage a induction doivent étre
construits de telle fagcon que la puissance assignée de ces sources soit limitée a une
valeur de 120 % de la puissance marquée ou déclarée par le fabricant.

La vérification est effectuée par examen et par des mesures.
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22 Construction

This clause of part 1 is applicable except as follows:

22.101 Appliances shall be protected in such a manner that moisture and grease or
. deposits from the discharge of the oven vent will not collect in such a way as to affect

creepage distance and clearance values.

Compliance is checked by inspection.

22.102 Thermal cut-outs protecting circuits with heating elements and those for motors

of whi
trip-fre¢ type and shall provide all-pole disconnection from the supply.

Compliance is checked by inspection and by manual test.

22.103| Lights, switches or push-buttons shall only be coloured red
danger} alarm or similar situations.

Compliance is checked by inspection.

22.104
Complj
22.105 all be constructed so that the
hob e 3 : ly

suppor|

Hinged

Compl
directid
operati

NOTE -
againsta his test.
22.106| Induction he
the control(is)in the "ON" position.

orce of 20 N in the least favourable position a
he hob element shall not rotate or fall back to

ich can be opened through an angle of at least 100°, even if plag

ating sources shall have adequate visual or audible warning that

a,

of

Compliance is criecked Dy inspectior.

NOTE - The position of a control knob does not, in itself, constitute an adequate warning.

22.107 Appliances incorporating induction heating sources shall be constructed so that
the power input of these sources is limited to a value of 120 % of the marked or declared

power input.

Compliance is checked by inspection and measurement.
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